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NACIONAL DEL
CHACO AUSTRAL

MICROBIOLOGIA

Departamento:

Ciencias Basicas y Aplicadas

Carga Horaria: 90 horas
Tedricas: 30
Practicas: 60

Programa vigente desde: 2018

Carrera Afio Cuatrimestre
Ingenieria Zootecnista Tercero 1° Cuatrimestre
CORRELATIVA PRECEDENTE CORRELATIVA
SUBSIGUIENTE
Asignaturas Asignaturas
Para cursar Para rendir
Regularizada | Aprobada Aprobada Trabajo Final
Manejo de Quimica
Suelos Organica y Manejo de Suelos
Fisiologia Biolégica Fisiologia Vegetal
Vegetal Hidrologia
Hidrologia
DOCENTES: Profesora Adjunta: Ing. Pellizzari, Esther Edith
Jefe de trabajos practicos: Ing. Palavecino Prpich, Noelia
Zulema
OBJETIVOS: OBJETIVOS GENERALES

Conocer a los microorganismos como parte de la biésfera, como
habitantes normales del organismo, como productores de
enfermedad, como desencadenantes de la respuesta inmune,
como indicadores del grado de contaminacién (por ejemplo de
los alimentos).

Conocer como son, cémo se comportan individualmente y en
relacién con los demas seres vivos, y cudl es la metodologia
basica en donde los microorganismos son parte fundamental de
los procesos que se estudian

Conocer y manejar las principales técnicas microbiologicas que
conciernen al aislamiento, condiciones de cultivo y perfil
bioquimico que permita su identificacién

OBJETIVOS ESPECIFICOS
Que los alumnos, integrando sus conocimientos previos de
quimica, fisica y biologia, interprete, comprende y conozca:

estructura, la fisiologia, el metabolismo, los
atributos epitgdad y el tipo de enfermedad asociada de
las bact los ho@o de interés veterinario.
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los mecanismos de que se valen las bacterias, los virus y los
hongos para producir enfermedad.

los procedimientos de laboratorio basicos para el estudio de las
bacterias, los virus y los hongos.

asocie los métodos practicos de laboratorio con el conocimiento
de la morfologia, la fisiologfa, el metabolismo, los atributos de
patogenicidad y el tipo de enfermedad producida de las bacterias
y los hongos.

asocie los métodos practicos de laboratorio con el conocimiento
de la biologia de los virus,

resuelva problemas sencillos relacionados con la eleccion de la
metodologia apropiada a seguir para un caso dado.

la importancia de la accién coordinada entre el veterinario
clinico y el microbidlogo.

adquiera habitos de estudio responsables.

CONTENIDOS Morfologia, fisiologia, ecologia y taxonomia de los
MINIMOS: microorgasnismos  de  interés  agropecuario.  Técnicas
microbianas. Genética microbiana. Microbiologia del agua, del
aire, del suelo, del rumen y de los alimentos. Microbiologia de
las fermentaciones acorde a las caracteristicas de cada region.

METODOS Clases tedricas: el desarrollo de los contenidos tedricos
PEDAGOGICOS: consistirdn en exposiciones orales utilizando tecnologia
audiovisual.

Trabajos practicos: se desarrollaran en los laboratorios,
utilizando microscopios dpticos con videocamara y lupas
estereoscoOpicas para la observacion de microorganismos,

Clases tebrico-practico: para la formacion de las diferentes
capacidades de la resolucion de situaciones problematicas.
Estudio de casos.

Modalidades pedagdgicas: Trabajos grupales, visitas a diferentes
instalaciones y productores, videos-conferencias.

Consultas presénciales y por mail.

METODOS DE RESOLUCION N° 080/12.- CS Reglamento Académico de
EVALUACION: Alumnos.

CAPITULO 3: SISTEMA DE EVALUACION Y
CLASIFICACION DE LOS ALUMNOS. La aprobacién de las
asignaturas podrd realizarse por los siguientes sistemas :

1. Mediante examen final

a) Para alumnos regulares: aprobacion del examen final, de
caracter oral, referido a los temas tedricos de la asignatura.

Sera considerado alumno regular aquel que cumplimente los
siguientes requisitos:

. Asistencia al 75 % de las clases de Trabajos Practicos
impartidos en el periodo.
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temas tedricos y practicos de la asignatura. Sera considerado
libre el estudiante que habiendo cursado una asignatura ne dio
cumplimiento a los requisitos establecidos en el ftems anterior;

o bien que no haya cursado la asignatura.

2. Por otros modos de aprobacion: Podra promoverse por otros
medios distintos a los que consigna el presente Reglamento. La
propuesta deberd elevarse al Consejo Departamental, con el
aval del Director de Carrera respectivo, para su aprobacion.

PROGRAMA
ANALITICO:

Unidad 1: Introduccion a la Microbiologfa.

Concepto de Microbiologia. Relacién con otras ciencias. Resefia
Histérica de la  Microbiologia. Funciones de los
microorganismos en la naturaleza. Aplicacién industrial de
microorganismos. Importancia de los microorganismos como
agentes productores de enfermedades y en Salud Publica. Fl
laboratorio microbiolégico. Materiales empleados. Bioseguridad.

Unidad 2: Procariotas

Dominio Procariotas. Divisiones. Caracteristicas generales.
Taxonomia bacteriana. Taxonomia numérica. Bases genéticas de
la clasificacion. Categorias taxonomicas.

Unidad 3: Morfologia, estructura y composicion quimica de
procariotas.

Dominio bacterias. Forma, Tamafio, agrupacién y pleomorfismo.
Estructura y composicién quimica. El Cromosoma bacteriano.
Plasmidos. Reproduccién cépsula, pared celular, membrana
citoplasmatica, mesosomas, inclusiones, ribosomas, nucleoide,
esporo, flagelo, filamento axial y pili. Transporte: como entran y
salen sustancias de la célula. Comunicacién celular bacteriana.
Sustancias de reservas e inclusiones celulares. Endoesporas.
Espiroquetales. Rickettsiales. Chlamidiales. Micoplasmatales.
Diferencias estructurales.

Unidad 4: Célula eucariota

Dominio Eucarya: Composicion quimica. El nicleo. Membrana
plasmatica. Citoplasma. Ribosomas. Reticulo endoplasmatico.
Aparato de Golgi. Vacuolas y vesiculas. Lisosomas.
Mitocondrias. Cloroplastos. Citoesqueleto. La pared celular
eucariota. Hipdtesis endosimbidtica del origen eucariota. El
cromosoma eucariota. Reproduccion

Unidad 5: Metabolismo y Nutricion de los microorganismos

Metabolismo y nutricién de los microorganismos de importancia
en Veterinaria. Enzima. Glucolisis. Respiracién. Fermentacion.
Marcha bioquimica. Medios de cultivos. Clasificacién.
Requerimientos nutricionales. Absorcién e incorporacion de
nutrientes. /Mode:los\ tricionales. F}Slologla del crecimiento.
Siembra y. a1s£amlent@ G ; microorganismos. Recuentos totales y
viables de mlcroorvamsmes Sus aplicaciones en Veterinaria.

Unidad 6 MlCl’OSCOpla
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Distintos tipos de microscopios: 6ptico compuesto {campo claro,
campo oscuro, contraste de fases, luz ultravioleta, fluorescencia),
electronico. Utilizacion del objetivo de inmersion en aceite.

Unidad 7: Métodos de Observacion de los Microorganismos
Métodos de observacion de importancia para la identificacion de
patogenos animales. Observacién de microorganismos vivos.
Coloracién de microorganismos., Coloraciones simples y
compuestas, especiales y diferenciales. El método de Gram y sus
variantes. Coloracion de bacterias acido alcohol resistentes
(Ziéhl-Neelsen). Coloracion de esporas, cépsulas, flagelos,
pared ceclular y membrana citoplasmatica. Coloracion de
micoplasmas, rickettsias y clamidias. Coloraciones de hongos.

Unidad 8: Identificacion bacteriana:

Esquema general de identificacién: pruebas de oxidasa, TSI,
ONPG, indol, ureasa. Uso de tablas para la interpretacion de
resultados. Pruebas de oxidacion-fermentacién. Catalasa.

Unidad 9: Relacién agente - hospedador

Flora normal. Mecanismos de transmision de las enfermedades
infecciosas. Fuentes de infeccidn. Mecanismos defensivos:
barreras especificas e inespecificas. Factores de virulencia de
bacterias: toxinas, enzimas y productos extracelulares, capsula,
factores de adherencia, parasitismo intracelular, flagelos.

Unidad 10: Mecanismos de accion de los antibidticos.
Clasificacién de antibidticos. Sitio blanco de los distintos tipos
de drogas antimicrobianas. Mecanismos de resistencia bacteriana
a la accion de los antibidticos (base genética y modo de
neutralizar los antibiGticos). Métodos de laboratorio para
determinar la sensibilidad antibiética: difusion en disco
(antibiograma - cualitativo) y CIM (cuantitativo) Interpretacion
de resultados.

Unidad 11: Genética de Microorganismos: Conceptos Generales.
Genética de microorganismos. Coédigo genética. Mutacion.
Conjugaci6n, transduccion, transformacion. El Cromosoma
bacteriano. Plasmidos. Reproduccion. Los acidos nucleicos.
Enzimas que modifican los acidos nucleicos. Introduccion a la
Biologia Molecular. Uso de sondas. PCR. Fundamentos. Usos.
Presente y futuro de la Biologia Molecular en el diagnostico
microbiolégico y en la preparacion de biologicos de uso
Veterinario.

Unidad 12: Hongos

Reino Hongos: posicion sistematica. Morfologia y estructuras
celulares. [Jimborfifmo.  Taxonomia.  Clasificacion y
nomenclatuia Rep@!ﬂig:cién. Diagnostico  micologico.
Micotoxinas. Hongos réleyantes en veterinaria. Caracteristicas,

prevencign.Génerost: Mugoer, Absidia, Rhizopus, Candida,
1 : g .

Cryptoc{:i'i;;‘cus;' Malassezi%:; Aspergillus, Penicillum, Fusarium,
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Coccidiodes,  Histoplasma,  Rhinosporidium, Sporothrix.
Microsporum, Trichophyton, Epidemophyton. Micotoxinas.
Medios de cultivo mas comunes nsados en el aislamiento de
hongos. Temperatura de cultivo. Visualizacién de distintas
clases, coloraciones wutilizadas. Colonias de hongos filamentosos
y levaduras. tiempo de desarrollo, caracteristicas.

Unidad 13: VIROLOGIA.

Virus: Concepto-definicion. Naturaleza, Morfologia y estructura.
Simetria. Envolturas virales. Composicion quimica de los
viriones. Replicacion de bacteriofago. Ciclo litico y lisogénico.
Genoma. Sensibilidad. Conservacidn de los virus. Ecologia de
los Virus.  Agente-Ambiente-Hospedador. Relacién virus-
hospedador. Reservorio. Centinelas. Vectores. Los virus como
agentes de enfermedad: bases de Ia Patogénesis viral. Infeccidn
localizada y generalizada. Transmision de las virosis animales.
Taxonomia. Criterios de clasificacién. Virus comunes a
rumiantes, porcinos, equinos, caninos, felinos, aves, que afectan
piel, mucosas, tejido linfoide. Principales virus de interés
veterinario.

Unidad 14: Esterilizacion y desinfeccién

Factores que actiian sobre la muerte de los microorganismos.
Esterilizacion y pasteurizacién. Técnicas de esterilizacion.
Acondicionamiento del material, objeto o sustancia. Productos
quimicos. Bacteriostdticos y bactericidas. Productos que actiian
sobre: capas celulares, enzimas, metabolismo. Radiaciones.
Agentes infecciosos. Agentes contaminantes.. Accion del calor
sobre los microorganismos. Punto de muerte térmica y ritmo de
muerte. Velocidad de muerte. Tiempo de muerte térmica. Curvas
del tiempo de muerte térmica. Recuperacién de la viabilidad.
Factores intrinsecos y extrinsecos que afectan la recuperacién
Procesos de conservacion.

Unidad 15: Toma y remision de muestras

Concepto de muestra. Diferentes tipos: liquidas, sélidas.
Precauciones en la toma y acondicionamiento. Confeccién del
protocolo de envio. Procesamiento en el laboratorio. Siembra en
medios de cuitivo.

Unidad 16: Microbiologia del agua

Distribucion de los microorganismos y de su biomasa: en
manantiales y rios, en lagos y en mar. Influencia de los factores
fisicos y quimicos sobre los microorganismos de las aguas.
Influencia de los factores biologicos. Microorganismos e
impurificacién de las aguas. DBO y DQO. Pautas generales para
la toma de muesiras. Remision al laboratorio. Recuento en
placas. Dlluc@ﬁi gftrnicas. Nomero més probable (NMP)
de colifo & Micr ismos indicadores de contaminacion.
Interprefetg’on de—resu]teﬁl@‘i Fundamentos de la técnica.

Umdad-iﬂ M4crob1oﬂocléiae los alimentos
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Importancia de los  microorganismos en  alimentos.
Microbiologia de los alimentos y Salud Puablica. Ecologia
Microbiana de los alimentos. Enfermedades trasmitidas por los
alimentos: incidencia, factores de riesgo, transmision, vigilancia
epidemiolégica. Toxiinfecciones. Agentes. Reservorios y fuentes
de contaminacién. Epidemiologia, prevencion y tratamiento.
Microorganismos utilizados en la elaboracion de productos
fermentados vy  suplementos para la  alimentacion.
Microorganismos utilizados para la deteccion de sustancias
mutagénicas, inhibidores y compuestos toxicos.

Unidad 18: Industrias Microbiolégicas

Aspectos generales de la planta de produccién microbiologica.
Provision de agua, cnergia. Laboratorios. Administracion.
Importancia de la I&D. Fermentadores. Fermentacion continua y
discontinua. Alimentos fermentados. Filtracion, destilacion y
secado en la industria microbiologica. Agitacion y aireacion.
Esterilizacién .Materias Primas. Factores que influyen en la
produccién por métodos microbioldgicos.

Programa de Trabajos
Practicos

TP1; MICROSCOPIA

TP2: ESTERILIZACION Y MEDIOS DE CULTIVOS

TP3: INOCULACION E INCUBACION DE BACTERIAS.
TP4: TINCION

TP5: RECUENTO DE MICROORGANISMOS. RECUENTO
SUELO Y AGUA

TP6: IDENTIFICACION MICROBIANA

TP7: LEVADURAS

TP8: HONGOS FILAMENTOSOS. SUELO, AGUA Y AIRE
TP9: PRODUCCION DE BIOMASA

TP10: FERMENTACION ALCOHOLICA
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